
 

 
 

Nordisches Spezialitätenbüfett 
 
 

Heringshappen in Dillsenf, Tomatenheringe 
Matjesröllchen mit Preiselbeeren 

Heringssalat mit Rote Bete und Äpfeln 
Meeresfrüchtesalat 

Rosa gebratenes kaltes Roastbeef mit eingelegtem Gemüse 

 
Graved Lachs mit Dillsenfsauce 

Fischspezialitäten aus der Räucherkammer 
mit Preiselbeer-Sahnemeerrettich 

Gefüllte Eier mit Lachskaviar 
 

Gemüsesuppentopf 
 

Gebratenes Barschfilet in Kräut’lsauce auf Lauchgemüse 
 

Gefülltes Kohlblatt im Speckmantel 
Gebratener Jungschweinerücken mit Backpflaumen  

Gänse- und Entenbraten mit Preiselbeerzwiebeln, Geschmortes Wild  
in Akvavitsauce und Backpflaumen 

„Köttbullar“ Gebratene Fleischbällchen in Rahmsauce 
 

Saure-Sahne-Waffeln mit Preiselbeeren 
Eisparfait von Waldbeeren 

mit Aalborg-Akvavit 
Nuss-Pfannkuchen mit Preiselbeeren 

Rote Grütze mit flüssiger Sahne 

 


